
CURSO DE
GASTRONOMIA
BACHARELADO
É NA UNIVILLE

8 semestres

Noturno

Bacharelado

Presencial

Joinville

Vivências de Extensão Componente Curricular Institucional Componente Curricular Específico

Componente 100% on-line Componente 50% on-line

Legenda:

• O curso é seriado semestral e poderá apresentar um rol de 

componentes curriculares diferentes a cada semestre, 

possibilitando que na mesma turma tenha estudantes de outros 

semestres do curso ou mesmo de outros cursos da instituição, 

priorizando a formação e as competências previstas no Projeto 

Pedagógico do Curso, tanto quanto atendendo ao cumprimento 

integral dos componentes apresentados na matriz curricular do 

curso;

• O curso conta com componentes curriculares virtualizados 

(on-line);  

• Possibilidade de aulas virtualizadas (on-line); 

• Possibilidade de aulas e/ou outras atividades pedagógicas aos 

sábados; 

• Possibilidade de componentes curriculares compartilhados com 

os demais cursos de Graduação da Univille; 

• Matrícula de forma flexibilizada, que possibilita a contratação da 

quantidade mínima de componentes curriculares a serem 

cursados pelo estudante, com a opção para não cursar na série 

regular os Componentes Curriculares Institucionais e/ou os 

Componentes Curriculares Vivências de Extensão ou 

caracterizados integralmente como extensão no Projeto 

Pedagógico do Curso. Consultar normas/condições; 

• Matriz vigente para ingressantes em 2025-1.

   Horário de início das aulas: Noite 18h55

72 h/aVivências de Extensão I

36 h/aVivências de Extensão II

72 h/aVivências de Extensão III

36 h/aVivências de Extensão IV

72 h/aVivências de Extensão V

72 h/aEixo II - Cidadania, Direitos Humanos e Contemporaneidade

72 h/aEixo III - Sociedade, Meio Ambiente e Sustentabilidade 

72 h/aEixo I - Ética e Competências Socioemocionais 

36 h/aAlimentos Funcionais*

72 h/aAnálise Sensorial *

72 h/aBebidas

72 h/aConfeitaria

108 h/aCozinha Brasileira

36 h/aCozinha Catarinense e Desenvolvimento Regional

72 h/aCozinha Clássica

72 h/aCozinha Étnica I

72 h/aCozinha Étnica II

36 h/aEventos em Gastronomia

72 h/aFotografia Gastronômica

36 h/aGarde Manger

72 h/aGestão de negócios de alimentação*

72 h/a Habilidades de Cozinha 

36 h/aHigiene e Segurança Sanitária*

36 h/aHistória da Gastronomia

72 h/aMicrobiologia de Alimentos*

72 h/aPanificação

72 h/aPlanejamento de Cardápios e Custos em Negócios de Alimentação*

36 h/aPolíticas e Programas de Alimentação e Nutrição*

36 h/aPrincípios Básicos da Nutrição*

72 h/aOptativa 

36 h/aMarketing Estratégico*

36 h/aServiço de Atenção ao Cliente

36 h/aSistemas Agroalimentares*

90 h/aTrabalho de conclusão de Curso I

90 h/aTrabalho de conclusão de Curso II

72 h/aTécnica Dietética *

72 h/aTécnicas de Harmonização de Alimentos e Bebidas

72 h/aTecnologia de Alimentos e Bromatologia*

72 h/aTecnologia e Inovação em Gastronomia

Estágio Curricular Supervisionado 268 h/a

Atividades Complementares 200 h/a

Total Geral da Carga Horária do Curso 2.880 h/a

(*) Componente Curricular Compartilhado

*Matriz sujeita a alteração


